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Haricots rouges / riz

Créme dessert chocolat

Sauce oseille

ou-fleur / brocolis

Flan patissier

Salode iceberg

Glace ou autre dessert

Lundi MENU COUPE DU MONDE DE RUGBY - leudi Vendredi
Semaine ALLEZ LES BLEUS - :
. nlade comtoise
40 fombon de Paris - L l"‘ ' .
{werte et comte)
Aiguillette de volaille Polpette de veau .
- . . . Tomate forcie vegetale
Sauce supréme Fish & chips- Souce brune ||
Poélee brocolis cuits Wedges oux Epices . . .
S e . 9 P Brunoise de Iégumes 1 Purée nature
et champignons
Carré de I'Est . Petit suisse BIO
Choux d lo créme Compaote de fruits Ruoisin
Menu végetarien Aiguillette de blé Boulette panée mac & cheese Poné wegetal a la méditerraneenne H idem menu standard
Lundi Mardi Jeudi Vendredi
Coleslaw Taboulé a I'oriental Solode de radis bionc
i e e e Filet de colin [ L [ ] Boulettes d'agneat
Semaine Chili végetarien FRHER - Ravicles de lo ferme . oulettes d agneau

ou paprika
Poélée de légumes
Fromage aux fines herbes

Solade de fruits

Gratin de chou-fTeur / brocolis et ceuf

Semaine
42
Les
menus

de nos
chefs

Menu vegetarien

Menu végetarien tdem menu standard F dur Ravioles lentilles tomates de lo ferme P Pané wégetarien
Lundi Mardi Jeudi Vendredi
MENLU DE 10EY “| MENUDE MATTHIEU OTTO MENU DE BENOIT :’ . MENU DE FLORIAM :” .

Solode russe au poprika Soupe de lentilles : Céleri pommes granny

X . . Saumon au basilic . . Mijote de boeuf aux

Filet de dinde tandoort de Chris Eschengele . Patia a la fourme petits lgqumes
— .

- Riz indien Gratin douphinois Solade iceberg Knepfie aux ceufs IGP

'l — 1 -

. Brie . . "

Anonas S ermr-lerf : Tarte a la myrtille Glace de la ferme
local oromatise
et s =i Fomareetnde Eufenedehuﬁmurwgﬁpﬂmsﬂn sddem oy meny stondard = K.r:epﬁeu'en?l:mutmset
CLITY champignans







